ASSEMBLEE GENERALE
Arrosoir O Légumes

Date : 25 Mars 2017 de 9h15 a 12h45

Présents :
Adhérents : 18 personnes présentes (et 6 procusatoit 24 familles représentées sur 54 familles
Producteur : Mr Reumeau (ceufs)

Ordre du jour :
Bilan des producteurs
Bilan financiers
Site Internet de I'association
Renouvellement des membres du CA et des coordisét@soriers

Le quorum étant de 1/3, I'AG a pu se tenir.
BILAN DES PRODUCTEURS

Production : Oeufs
Producteur :Chateau le Parvis de Dom Tapiau a Cambine — Florence et Olivier Reumaux
Coordinateur/Trésorier : Marie-Paule Paris

Sur la saison 2016-2017, il y avait 32 engagements 59 boites de 6 ceufs livrées sur 22 mercradis a
lieu des 23 prévus (et payés) lors de I'engagenikegta eu en effet 2 livraisons qui ont été ansukes
17/8/2016 et 12/10/2016, mais une distributionéacémpensée par une période d'interruption décalée.

Le producteur, Mr Reumaux, était présent lors &&I’ Il a fait le point sur 'année 2016-2017. Ce fa
une année compliquée pour 'ensemble de I'exploitagen particulier sur la partie maraichére). Gonant
les ceufs (et donc les poules), ily aeu:

- Les attaques de Renards et de Fouines : Le preblemait principalement d’'un défaut d’entretien
des clotures. L’herbe pousse, la cléture n'estsafius électrifiée et les renards finissent pan s’e
rendre compte. Bilan : ~ 40 poules emportées gmrdnards) ou tuées sur place (par les fouines) su
les 250 poules de I'exploitation (au passage, l@igtion est limitée a 250 poules afin d’évitersde
contraintes supplémentaires).

- Les problémes de poux : Les forts changementsrdpératures (froid vers tres chaud) courant juillet
ont augmenté les concentrations de poux rendardgitement par pulvérisation de souffre inopérant.
Une solution originale a travers l'utilisation daens (lutte biologique) ont permis de traiter le
probléme ; les poules et les acariens vivant erbgge tant que des poux sont présents.

- Les poules ont ensuite eu des vers (strong). Biiegté soignées a l'aide d’un traitement a b&sé d
Ce traitement limite le probleme, mais ne I'éradiqpas. Ces problémes ont donc perduré jusqu’au
vide sanitaire.

- La grippe aviaire a apporté également son lotcdmplication: Il y a 11 points a respecter
scrupuleusement dans le cas de risque de grippgeavCe sont les mémes exigences que pour le cas
des exploitations industrielles.

o |y a difféerents types de zones a respecter (zb@eploitation, de repos, de parcours, public,
prive, ...)

0 Le public n'a plus le droit de s’approcher a maies30 m des poules

o |l faut des bottes spécifiques pour travailler alescpoules

o0 Les boites d'ceufs doivent étre forcément neuvess(da cas de 'AMAP, les boites restent
tout de méme consignées, pensez a les ramener...)



Des contrbles ont eu lieu sur I'exploitation (premi visite compliquée avec des jeunes
contrbleurs qui en demandaient beaucoup sans seaitdomplétement le sujet). D’autres
devraient suivre.

Les 2 livraisons annulées sont dues aux renaraddaethaleur pour celle d'aolt et aux vers poue i
novembre. Comme l'autorise la charte et I'engagemeamec l'accord du CA, suite aux difficultés
rencontrées et étant solidaire des aléas de pioduda livraison ‘manquante’ pour I'engagement @01
2017 a été payée et ne sera pas compenseée.

Concernant la période 2017-2018, I'exploitationpmairra fournir a notre AMAP ‘que’ 60 boites par
livraison. La limite de 3 boites maximum par famidst maintenue avec une priorité aux anciens ésgag
Marie-Paule gérera la liste d’attente sur cettelpetion.

Sur cette période est afin de limiter les probleneesontrés précédemment, un certain nombre diatio
correctives a été mis en place :

- Une attention sera apportée spécifiguement aueebade I'herbe au niveau des clétures.

- Un traitement préventif des poux a l'ail a étéfboutes les 6 semaines.

- La rotation du parcours des poules sera plus igrgu(les parcours tournent tous les 2 a 3 mass ; |

poules sont actuellement au niveau des vignes)

- Une nouvelle serre a été installée. Cette semetiftnnera sur une rotation de 3 cultures (salades
d’automnes/hivers, courgette de printemps/été gtagn vert d’été/automnes). Entre chaque culture,
les poules auront I'occasion de nettoyer la semrdransformant les végétaux résiduels en engrais
animal.

La vente des poules sera reconduite, mais la dabatthge est complexe a connaitre a I'avanceysour
petit élevage. Suivra comme chaque année le vidéaga de 5 semaines. Les nouvelles poules pgétes
pondre (de 17 semaines) prendront la releve deerares. Pour information, ces poules doivent étre
commandées 1 an avant (les dates de livraison ne s clairement connues a l'avance, d'ou une
organisation flexible sur la date de la dernievealison de décembre et la premiere de janvier).

Production : Vinaigre/Vin
Producteur :Chateau le Parvis de Dom Tapiau a Camline — Florence et Olivier Reumaux
Coordinateur/Trésorier : Marie-Paule Paris

Le chateau le Parvis produit également du vin {akslleurs la production principale de I'expldita)
et du vinaigre de vin. Il y a eu une dégustationf@ecourant février sous le Préau de la mairie.

Au niveau du vin, il y a du vin rouge traditionédite, du vin blanc et du vin clairet (qui est tcignandé
en éte).

Le vinaigre est congu avec une mere a vinaigreaguitrairement a I’habitude, a été élevée a ladueni
Cette mere développe donc d'autres types de lexctguie celle pouvant provenir d’'une mere élevée a
l'obscurité. Cela se ressent au niveau du go(t.

Suite a la dégustation, il est prévu de faire ugagement spécifique a cette production pour une
livraison tous les 4 mois sans minimum d'achat (orenou prix). Cette livraison aura lieu en mémegem
que celle des ceufs.

Production : Pain
Producteur :Boulangerie Lamifasiladoré a Floirac —Julien Jarreton et Laura Plaisance
Coordinateur/Trésorier : Michel Chauvet

Sur la saison 2016-2017, il y avait 17 engagemhtpar rapport & la saison précédente).

Par contre, la quantité livrée est restée quasistabte (- 0,5 kg).

Les difficultés a la distribution (confusion tra¢hon-tranché) constatée I'an passé ont été réglées

Une remarque : les récoltes moins importantes dEalss I'été dernier ont causé une certaine péetirie
empéché les livraisons a notre boulanger dansoleditions habituelles. Il a donc été obligé de gearde
fournisseur sans retrouver une farine identiqueis nb@ujours bio (pain classique). Selon l'avis des



amapiens, le pain « nouveau » a emporté 'adhégaious. Lors des prochaines livraisons, le problegm
se poser dans les mémes termes pour la farine-céudéiales. A suivre...

Pour la saison prochaine, le prix de vente du para identique, pour la 6éme année consécutiyeixie
de la farine restant quasiment stable.

Production : Pate a Pizza
Producteur :Boulangerie Lamifasiladoré a Floirac —Julien Jarreton et Laura Plaisance
Coordinateur/Trésorier : Michel Chauvet

Sur la saison 2016-2017, il y avait 22 engageméfitpar rapport a la saison précédente) pour une
quantité de pates a Pizza en forte augmentatid2 300 Q).
Pour la méme raison que le pain, le prix de vesd&eridentique pour la prochaine saison.

Production : Bieres et Limonades
Producteur : Brasserie de Saint-Léon a Créon — Nidas Hebert
Coordinateur/Trésorier : Stéphane Dechassey & Myrian Boiroux

Le bilan ponctuel de préparation a I'AG avec ledquateur n'a pas pu se faire. Stéphane lui feragest
éventuelles remarques faite lors de I'AG, fera @&énpavec lui et rédigera un compte-rendu pour les
adhérents.

Sur la saison 2016-2017, il y avait une dizaindageille qui commandait régulierement de la biéferet
de la limonade. Il y a donc peu d’engagés, mas ieelsemble pas poser de probleme a Nicolas. Letsgu
commandes ne justifient pas un déplacement sura€loNicolas profite d’'une rencontre avec la femee
Jarrouilles (Producteur produit laitier et Porcupfaire livrer ces produits indirectement.

Le restaurant attenant au site de production afe¥té@é cet été au grand soulagement de Nicolas.
L’activité principale de Nicolas est la productide bieres et de limonades (c’est ce qui le motivie e
pousse a créer de nouveaux produits). Le fonctimené du restaurant était a I'origine géré par socs.
Au départ de ce dernier, Nicolas a poursuivi ereesy trouver un remplacant. La gestion du perdagtria
réglementation spécifique de restauration étarept lburd en plus de l'activité de production agrement
parlé.

Aux niveaux des coordinateurs, le fonctionnemenrtiadme marche bien.

Concernant les étiquettes, la brasserie a fahdexdin 2016 de remplacer les cartons d’identifica des
bieres par des étiquettes autocollantes. Ce chéig dicté pour des raisons économiques (rappdttad@0
sur le prix a l'unité) et des raisons logistiqukss (bieres avec étiquettes peuvent étre vendudsviiP,
mais dans les circuits de vente classique). Calaitique les bouteilles avec étiquette ne sont dmax
récupérables actuellement.

Remarques lors des discussions :

A quand du panaché en bouteille ?
La limonade a la tomate était trés bonne. EstéVvprmu’il en refasse ?
Existe-t-il d’autres étiquettes bon marché quisbpmus facilement dé-collables ?

Production : Pomme
Producteur :Les coteaux de Bouteau a La réole — Beard Dupebe
Coordinateur/Trésorier : Bernadette Herman & Laure Desvalois

Sur la saison 2016-2017, 33 familles se sont erggagéur au moins une des 2 périodes de livraisea av
une moyenne d’environ 80 € par famille. Par rappdtannée précédente, les quantités étaient séieblat
il N’y a pas eu de baisse sensible sur la secomaenande.

Début 2016, I'associé historique de Bernard a paigetraite. L'exploitation est maintenant gérée pa
Bernard et ses 2 fils ('un s’occupant plutdt degésstion et I'autre des vergers). Il est prévu Beenard
prenne sa retraite d’ici 5 a 7 ans. Pour rappetploitation fonctionne sur 2 productions : les poes (pour
les AMAPSs et les magasins) et les noisetiers (pEsijardineries). Le début de saison a été comglpur
les 2 productions. Pas assez de pommes attenduesimil floraison capricieuse et des soucis auxanike
des noisetiers. Le bilan est plus pondéré, catdimant, il y a eu suffisamment de pommes pour filge



AMAPs (méme si contrairement aux années préecédeigasont plus de stock) et ils en ont profitéupo
préparer I'année 2017-2018 en tout bio. En eféet,Gala et les Fuji ont été sur greffées en edpécé.es
chanteclerc sont en reconversion bio depuis sepee015 et il ne reste plus qu'une rangée de cheasee

Il est prévu d’organiser une visite aux vergersrantiseptembre.

La question de la réutilisation par le productees dacs de tres bonne qualité (pour les livraidentkg
de pommes) a été posée. Il faudrait avoir un retatce point. Sont-ils ‘consignés’ comme les dage?

Aux niveaux des coordinateurs, le fonctionnementbardme marche bien. Laure est sur le départ.
Martine (Sendat) se propose pour la remplacer.

Production : Viande bovine
Producteur : Ferme de Menaubayle a Bieujac — Cécil&oudeneche
Coordinateur/Trésorier : Liliane Leude Barruet

Sur la saison 2016-2017, 15 familles se sont ersgadéire au moins une commande sur la saisomall y
eu trois livraisons de respectivement 67kg, 64K8B&y (soit 169kg contre 200kg I'année derniéere).

L’année a été trés compliquée pour I'éleveuse gusait pas comment elle tient encore le coup. ridle
s’en sort plus et se demande ce qu’elle va faire.

Pour rappel, elle dispose d’'une ferme d'environ \i&thes avec 160 ha de prés (qui lui appartienne ou
qui sont en fermage). La viande de bceuf et de esaprincipalement vendue dans différentes AMAPs et
dans les cantines locales. Les vaches (génitrfesgnt en moyenne 7 ans sur I'exploitation. Laltéades
foins et la manutention lourde sont sous-traitégsesent sur les comptes de I'exploitation. Chagglage
peut-étre compliqué au vu de I'étendu des terremi@rement 4 veaux sont mort-nés). Cela fait 6cpres
I'éleveuse a repris la ferme (elle appartenait avanses parents qui faisaient de [I'agriculture
conventionnelle). La partie gestion (abattage, tmmhement, vente, ...) est lourde. A la fin de hée, la
productrice n'a généré aucun revenu. Son comptabtionc poussé a augmenter de maniére signifieddiv
prix de la viande (21 €/kg pour le bceuf et 24 §lagr le veau).

A la question « Comment peut-on t'aider ? », edlgond qu’elle n’en sait rien pour le moment.

L’engagement sera reconduit en fonction des retdeids productrice.

Production : Produits laitiers
Producteur : La ferme des Jarouilles a Coutras — &belle, Laurent et Laure Tite
Coordinateur/Trésorier : Muriel Arnaudeau (& Philip pe Thomas en suppléant)

Sur la saison 2016-2017, une vingtaine de familées une commande tous les mois. Depuis déja
guelques années, le montant des commandes nedejydtis une livraison par semaine. Nous sommes
historiguement une des seules AMAP a étre livrégetoles semaines. Il est clair que si une oppibétse
présente pour la ferme des Jarouilles de livrerauiee AMAP le Mercredi, nous passerions a uneitan
tous les 15 jours. Mais a ce jour, ce n'est pastdaité.

Cette baisse des commandes au cours de la sagsqticie en partie par :

- Les problemes de livraison du beurre. Fin aoltairant septembre, la chaleur a induit une
diminution de la quantité de lait produit. Le beugtant le produit consommant le plus de lait,
demandant le plus de travail et offrant le moinsbdaeéfice, c’est naturellement le produit qui est
arrété en premier en cas de pénurie de lait.

- Les adhérents ne consommant que du lait de chéwes produits a base de lait de chevre sont
actuellement toujours périodiques (plus de laifidenovembre a fin février). Laure avait I'objectif
d’essayer de décaler et d’étaler les naissancebalgeaux afin de garantir un minimum de lait tout
au long de I'année. Mais cela ne pouvait se fairaregg fois la nouvelle chevrerie construite.

Des discussions ont eu lieu avec Laurent sur I'app@é d’utiliser leur outil de gestion de prodoct
pour y ajouter la gestion des commandes des AMA&s: outil de gestion de production actuel permet a
I'ensemble des magasins (BioCoop et équivalenfadser directement les commandes et de payerren lig
(via carte bleu). La ferme des Jarouilles aurastdrie conditionnel) la possibilité d’acquérir ledule de
gestion des AMAPs (moyennant un co(t tous les 1i68i€ de mémoire)).



Chaque engagé aurait alors la possibilité (a vdlidie
0 saisir directement sur leur outil de gestion sarcamde du mois ou des mois qui suivent
o modifier la commande (jusqu’a une certaine datédimour le mois qui suit)
o payer en ligne (via carte bleu) ou au trésorier gb@&que comme actuellement)
o visualiser et déduire le montant des avoirs (stte produits non livrés)
o définir une commande type mensuelle qui seraiisétl si 'engagé oublie de passer la
commande

Le trésorier n'aurait alors (encore une fois adexd) qu’a

o administrer les engagés (c’est-a-dire les déckareloutil de gestion de production)
0 reporter les avoirs & la fin des distributions da in du mois
0 (gérer les payements par cheque

La ferme des Jarouilles pourrait alors facilemenppser des produits de saison, déclarer leurszasa
(avec gestion des avoirs automatique si des commesaadaient été passées sur ces mémes périodes),
simplifier leur processus de prise de commande, ...

Pour mettre cela en place, Laurent préféreraitoglee se mette en place sur une ou deux AMAP awant d
le généraliser. L’Arrosoir O Légumes a le bon prafar c’est une des rares AMAP & utiliser un sige
commande spécifique (10 des AMAPs que dessenegrizefutilisent le méme site de commandes).

Bien qu’il n’y ait pas eu de vote formel a I'AG,slgpersonnes présentes étaient plutét en faveur de
poursuivre ces discussions avec la ferme des Jasoui

Pour la saison 2016-2017, les grands changemédateame ont été

- la création d’'une nouvelle chévrerie. L'inauguratiest d’ailleurs prévue le dimanche 14 mai 2017 a
travers une animation sur la ferme. Il est prévumarché de producteur, des animations (forum,
centre bien-étre, ...) et un bal trad pour finirdarnée. Laure doit faire un flyer et nous I'envoyer
Venez nombreux, c’est toujours un vrai plaisir idales voir chez eux.

- un travail en famille accru : En plus de Laureségonde fille d’Isabelle et Laurent travaillenpdis
qguelques temps a la ferme. Cela permet a ceux @ugont pas d’astreinte de profiter d’'un peu de
repos le week-end.

Pour finir, certains ont remarqué que dans les BagC des produits de la ferme des Jarouilles étaien
distribués sous forme de 4 pots en plastique (plgtdun gros pot en verre de 430g chez nous). lls
demandent s'’il est possible de profiter de ce damiement. Pour des petits consommateurs (1 ou 2
yaourts par semaine), cela évite de se ‘forceiniadu de jeter.

Production : Viande de Porc
Producteur : La ferme des Jarouilles a Coutras — &belle, Laurent et Laure Tite
Coordinateur/Trésorier : Philippe Thomas

Sur la saison 2016-2017, seize familles ont comm@drad kg de Porc par livraison (avec 3 livraisams s
la saison). Le fait d’étre passé a 3 livraisonseodf la ferme des Jarouilles plus de souplesyea R ans, les
4 livraisons avaient été difficile a honorer enbge derniere la derniére des 4 livraisons avaiagnulée.
Nous poursuivrons donc sur cette fréquence posaiton 2017-2018 avec des quantités similaires.
Laurent a souligné que I'élevage de Porc n'estqmsnum sur leur ferme. Cela leur demande plus de
travail qu'imaginé au départ. lls ne s’interdisdonc pas d’arréter cette production a I'aveniresnbmbre
de contraintes d’exploitation augmente et s’ils@nt une opportunité pour gérer autrement leyslgsirde
lait.



Production : Poisson
Producteur : Marin-pécheur du port d’Arcachon : David Blut
Coordinateur/Trésorier : Martine Sendat

Sur la saison 2016-2017, le pécheur a apporté ig8esade 3kg a chaque livraison (tous les 2 miogs).
caisses sont toujours aussi richement garnies awex base de poissons nobles (soles, merlus,
merluchons,..) et des spécificités de saisons (sardine, roagguille saint jacques, seche, ...).

Les dates prévisionnelles de livraisons sont pahkgrnent perturbées di aux aléas de la péche @msauv
temps, interdiction temporaire, ...). Il n’y a gbelivraisons de prévu pour la saison 2017-2018 @&s
livraison en été).

La limite de 22 caisses a été maintenue pour jeistih déplacement depuis Arcachon.

Il faudrait prévoir une visite de I'exploitation gitains ont méme suggéré un passage par lile aux
oiseaux).

Au niveau des coordinateurs, Martine souhaitem@icfionner en bindme. Bernadette (Herman) s’est
proposée.

Production : Miels et produits de la ruche
Producteur : La Borda d’/Ambrosi a Labescau - Nicola Bouguet
Coordinateur/Trésorier : Caroline Petillon
Aide a la distribution : Sylvie Luong

Sur la saison 2016-2017, il y a eu en moyenne ureng@ de commandes par livraison (une livraison
tous les 2 mois), ce qui a I'air de convenir auxdoicteurs.

Caroline s'occupe de la partie coordination, d’gevain mail précisant les produits disponibles tess
2 mois a I'ensemble des adhérents, de récoltahiegues et de préparer la distribution.

Sylvie (avec Guillaume ou Nicolas) s'occupe deistridbution.

C’est une autre forme de bindbme qui marche égalertrés bien et décharge Caroline pour les
distributions.

Production : Kiwi
Producteur : La ferme des 2 rivieres a Barie - Lauent et Marie Brunel
Coordinateur/Trésorier : Caroline Petillon

Sur la saison 2016-2017, 24 familles se sont erggagéprendre au moins 1,5kg de Kiwi toutes les 3
semaines (soit environ 60 kg de kiwis par livrajsdra commande est stable par rapport a la saison
précédente.

La productrice livrant 3 AMAPs différentes le Mezdr, elle ne peut que déposer sa production eeumili
d’apres-midi chez Caroline, qui se charge alordbstribution.

Les poches en papier cartonnées sont consignéast donc penser a les ramener.

Il reste une derniére livraison début avril. Un Ireiété envoyé pour pouvoir passer une commande
complémentaire de jus pomme/kiwi. Certains demaindgih est possible de faire une commande
complémentaire de Kiwi.

Production : Noix / Huile de Noix / Vin / Jus de rasin
Producteur : Chateau PETIT ROC a Les Leves et Thoumyragues - Jean-Paul et Gabriel Richard
Coordinateur/Trésorier : Julien Baron

Sur la saison 2016-2017, 10 a 15 familles ontdag commandes lors de chaque livraison (qui out lie
tous les 2 mois) pour un montant moyen par digfiobude 600 €. Le producteur semble satisfait de la
relation avec notre AMAP.

La prochaine distribution est prévue courant Avril.

Il faudrait prévoir une visite de I'exploitation.



Production : Maraichére - Légumes
Producteur : BIOPOT a Vayres — Nicolas (et Bernard,) puis Fabien et Vincent Faine
Trésorier : Isabelle Merzereau

Sur la saison 2016-2017, 42 familles se sont eragageec BIOPOT pour 32,5 paniers par semaine (12
paniers a 10 € et 20,5 paniers a 15 € ; le 0,%spand a bindbme d’une seule personne qui recgitarer
tous les 15 jours), soit un montant d’environ 1281 par mois.

A I'AG de I'année derniere, Nicolas (notre Maraicpeur la saison 2016-2017) était présent. Il ai&co
et répondu a un certain nombre de remarques. glogsout un chacun semble content de la diversité e
la qualité des légumes, un certain clivage a étéupeD'un cOté les personnes qui étaient pleinement
satisfaites, de l'autre ceux qui trouvaient quguantité n'était pas au rendez-vous (et qui denmeamiddonc
une meilleure transparence dans I'évaluation du guipanier et une évolution des quantités livrdass
chaque panier).

Suite a cette AG, ou le coordinateur légumes dailson précédente avait démissionné, le CA a eidrep
de reconstruire une relation de confiance avec IAicoPour cela un certain nombre d’actions ont été
entreprises :

- Pesée des paniers afin d’avoir une base de disousspartiale tant avec Nicolas qu’avec les

adhérents de TAMAP

- Réunion bi-mensuelle pour un meilleur suivi deglation

La premiere réunion a eu lieu début Juillet (vaoosverez le compte-rendu de cette réunion en anhexe
du présent document). Lors de cette réunion Nicalags a fait part de ses difficultés financieres et
d’organisation et a validé qu’il fallait qu’il metides actions correctives en place.

Courant de I'été (fin juillet), il était précisémala composition du panier le prix de chaque léguGela
correspondait a une demande de transparence guixlgui avait été pris en compte. De plus, la pesé
hebdomadaire a montré que les quantités déclaatesla composition du panier étaient bien en adiua
avec la realité (a plus ou moins 5%), contrairenzene qui avait été observé sur les mois de miai,gu
juillet. Il y a donc eu une amélioration notable.

Une seconde réunion (plus informelle) a été temee & péere de Nicolas qui faisait alors les lisoais
début septembre (vous trouverez également le cerapthy de cette réunion en annexe 2 du présent
document). Cette réunion a permis de comprendrenggitand nombre d’actions avait été mis en ceuvre
pour travailler sur I'avenir.

Nous en étions a ce point lorsque nous avons kec¢unail de Nicolas debut décembre (Cf. annexe 3).
Pour rappel, ce mail annonce sa démission de lggmgant qu'’il a signé et propose 2 maraichers mour |
remplacer (au moins pour la fin de 'engagemen622017) : Vincent et Fabien.

Nous avons donc rencontré Vincent dans un premieps, et Fabien par la suite.

Vincent est en relation avec Nicolas depuis déglques années, il était le président de I'assariajui
a aidé Nicolas a s’installer en tant que maraidGette association locale a aidé Nicolas dans &estsl en
fournissant main d’ceuvre lorsque cela était négessa en animant la vente au jardin du samedirmati
Vincent habite & moins de 500 m des terres de BidPa lui-méme un bout de terrain avec 2 sernesl o
cultive ses propres légumes. Par ailleurs, Vineame activité d’autoentrepreneur qui I'occupe gemnips.

Il travaille dans I'édition/imprimerie avec desetlis réguliers.

Fabien est le fils de Vincent, il a travaillé ddmsestauration (comme chef-cuisinier) pendantdinaine
d’années. Souhaitant changer d’activité, il a péofie cette opportunité et des 4-5 mois avantdagément
d’engagement pour se former dans le monde du nhagéc

lIs sont actuellement conseillés au quotidien pardre de Nicolas.

Une délégation du CA (Isabelle, Julien Catherineyntanuel et Philippe) s’est rendue au Jardin de
BioPot le Samedi 11 mars vers 10h afin de rencoetrde débattre avec Fabien et Vincent.
Les terres de BioPot sont situées a Vayres a 28eFioirac.
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Les terres appartiennent tou10urs Bernard (le perNrcoIas) Elles seront donc louées pour lsosai
2017-2018. Il s’agit d'anciennes vignes qui ont @éverties en terrain maraicher il y a quelquesas
pour permettre a Nicolas de s'installer. Elles smorthposées des 2 terrains mitoyens. Le plus greindee
type argileux (avec apport de limons lors des débaie la Dordogne (une ou deux fois dans I'anné)),
plus petit (dit le jardin d’Hiver) est plus sabl@ux. Il y a une différence de dénivellation d'un péus de 2
meétres entre la Dordogne et les premiéres terrtisvathles prés de la route. Des fossés de draisage
presents pour diminuer I eventuel engorgement elesd.

Serre enzdur
P, {

serres légeres

Argile + Limons

Plus sabloneux
oS Terrain principal
Jardin d’Hiver

Limite moyenne de débord de |la Dordogne

Début 2017, un premier coup de vent d’Est en Oadsigilisé les serres (la principale en dur eples
légéres qui étaient en continuité de la principaléne seconde tempéte d’'Ouest en Est a fini leatrav
(serres légéres pliées et baches inutilisableshdche de la serre principale a été commandée, paais
encore livrée, ni installée. Les serres légerestitépareées et déplacées pour étre plus passamtesnts
dominants. Ces désagréments ont des répercussiargiéres, mais également temporelles : la serre
principale n’étant pas opérationnelle, certaindsioes (haricots précoces) n’ont pas pu se faire.

Pour le moment, sur ces terres, il reste des clkalé et des blettes. Les féves ont été semées. Des
oignons et des échalotes ont été plantés danslia @iHiver.

Par rapport aux paniers actuels, les légumes progig en partie de leur chambre froide, du terdain
Vincent et d’'une autre maraichére bio des envinmmsédiats (qui fournit en particulier en pommedetee
et carottes depuis début mars).

L’ensemble des semis pour la saison 2017-2018esonburs dans les serres de Vincent et dans uree ser
chez le pére de Nicolas. Les taux de réussiteteaht fait corrects.
Les discussions que nous avons eues ce jour-laFak@en et Vincent ont montré qu’ils avaient paur |

moment un fonctionnement ‘a la Nicolas’, mais quétaient tout a fait préts a discuter d’autresiéran de
travailler, d’échanger, de s'organiser.



Nous avons recu derniérement 2 mails qui ont subeiaucoup de débat :

- De la part de Vincent et Fabien, une demande di@mgation du prix des paniers a 11€ et 16€ pour la
saison 2017-2018 ; la raison principalement inveqétant le prix de la location du terrain et du
matériel.

- De la part de Nadine et Patrick (Zivkov/Gelosgnhonce de leur départ de I'association et leurs
interrogations sur le fonctionnement avec Nicolasu ceux qui n'ont pas recu ce mail, vous le
trouverez en annexe 4)

Parmi les nombreux points abordés :

- Doit-on accepter, dans nos paniers, des légumesgont pas produit par nos maraichers ?

- Le prix du panier lissé a I'année n’est-il pasf@réble au prix fixe chaque semaine ?

- Le lien avec les maraichers serait sans douteon@nfsi la préparation des paniers se faisait
conjointement avec les amapiens.

- La situation de Fabien et Vincent est-elle écomprament viable ?

- Une livraison sur 45 semaines (au lieu de 50 #etment) ne permettrait-elle pas une meilleure
souplesse dans le fonctionnement ?

Ces débats ont abouti a I'acceptation d'une hadasprix des légumes pour répercuter la location du
terrain et du matériel ; cette hausse pouvaniskiite soit par une hausse du prix du panier atq@ayale,
soit par un prix du panier constant mais avec umiesb de la quantité des produits. Ce point detrea é
tranché avec les maraichers avant la rédactioiacte ld’engagement.

Des discussions avec Fabien et Vincent sont nédoessain d’offrir plus de transparence dans notre
relation avec eux. Il serait bien d’obtenir un coorpis sur :

- Un lissage du prix du panier sur 'année avecgies paniers lorsqu’il y a beaucoup de production e

des paniers plus petit sur les périodes moins.faste

- Un prix des légumes fixe sur 'année et connu&hut de I'engagement

- Une préparation conjointe des paniers afin d’ofin temps de partage et de discussion

Philippe (Thomas) et Emmanuel (Aragon) se propopeuat mettre en place ces démarches et pour étre
coordinateurs-maraichers sur la saison 2017-2018.

Bilan financier 2016/2017

Solde au 1 mars 2016 : 1109,07€
Solde au 1 mars 2017 : 909,45 € soit un déficit @& 62€
Recettes : 490€ de cotisations et 1,49€ d'int&étses sur le compte en tant qu’actionnaire dePla B

Les dépenses exceptionnelles furent la créationedhanderole et de flyers pour un montant de 186€
pour le forum des associations, I'achat de 21 tas@bur un montant de 82€. Ces 2 dépenses aselless
sont responsables du déficit : 268€

Le reste des dépenses a permis de couvrir le pbAGe le pot de courant mai, les frais du forumsde
associations et le pot de janvier que nous ne rali@nons pas compte tenu du froid de cette périantesi
que les frais de I'abonnement au site 15 € etdi@sse de la Maif : 108,72€



Site Internet de I’association

Michel (Chaulet) informe que le site de l'assocatiest en cours de restauration. Toute la partie
technique est finalisée et a été validée. Nousrgueerons :

- Les documents constituants de I'association (ebaliste des producteurs/productions)

- L’ensemble des engagements

- Une page contact

Pour fournir le site, il est nécessaire de rédiger fiche pour chaque producteur ; ce travail pouétre
fait par le coordinateur, mais €également par touthacun de I'association.

Renouvellement des membres du CA et des coordinateurs/trésoriers

Le renouvellement des coordinateurs/trésorierg aiétuté pendant le bilan des différentes prodosti

Au niveau du CA, sont démissionnaires : CatherirezWMie, Philippe Thomas, Jean-Gaspard Risueno.
Michel Chaulet et Emmanuel Aragon entament leuoisée année.
Caroline Pétillon, Julien Baron et Martine Sendateptent de faire une année de plus.
Pauline Ardiller s’est proposée pour entrer au CA.

Vous trouverez en annexe 5 le récapitulatif deolamosition des coordinateurs/trésoriers.

Vous pourrez remarquer la répétition de certaimasndans cette liste, un renouvellement des membres
de l'association va se poser pour I'an prochainedt important que chacun s’investisse plus dans le
fonctionnement de I'association aussi bien au niviiEs permanences (portées cette année a toumigs)2
gu’au renouvellement des coordinateurs /trésoriers



Annexe 1 : Compte-rendu de réunion CA/Biopot

Date : 6 Juillet 2016 de 18h30 a 19h45
Lieu : Préau de la mairie
Présent :
Nicolas (Notre Maraicher)
Isabelle (Coordinatrice/Trésoriere)
Martine (Membre du CA)
Emmanuel (Membre du CA)
Philippe (Membre du CA)

Objet de la réunion :
Avoir un retour sur le ressenti de Nicolas lors de I'AG
Faire le point sur son exploitation
Discuter sur la composition des paniers (qualitativement et quantitativement)

Réunion :

Ressenti lors de I'AG :

- Nicolas a entendu un certain nombre de remarques et essaye de s'améliorer sur ces points.

- Nicolas a retenu que les paniers a 10€ étaient trop petits (pas assez de chaque légume pour faire de 'vrais' repas).
Il faudrait peut-étre supprimer a terme le panier a 10€ ou éventuellement le recentrer sur 2 a 3 variétés de légumes
en de plus grosses quantités.

- Alors que tout un chacun semble content de la diversité et de la qualité des Iégumes, un certain clivage a été
percu lors de cette AG. D'un c6té les personnes qui sont pleinement satisfaites, de I'autre ceux qui trouvent que la
guantité n'est pas au rendez-vous (et qui demandent donc une meilleure transparence dans |'évaluation du prix du
panier et une évolution des quantités livrées dans chaque panier).

- Isabelle rappelle que lors du dernier sondage et lors des différentes distributions, il n'y a eu que tres peu voir
aucune critique émise et que globalement les personnes ne vont que rarement discuter avec Nicolas. C'était
également le sentiment de Jean-Gaspard (coordinateur Maraicher du moment) lors de I'AG. Une journée porte
ouverte permettrait a tout un chacun de mieux appréhender le quotidien de Nicolas. Cette derniére est prévue pour
la rentrée de septembre (entre mi-septembre et mi-octobre : date a définir). Nicolas admet ces difficultés a
communiquer et propose d'envoyer plus souvent des informations/photos/...

Point sur I'exploitation

- La situation financiére de |'exploitation n'est pas au beau fixe. Un bilan comptable est en cours de réalisation d'ici
la fin Juillet afin de déterminer s’il est possible de continuer dans ces conditions. La principale raison invoquée est la
difficulté a cultiver ces 3 derniéres années les légumes d'été (tomates, courgettes, aubergines, ...) qui lui
permettaient de dégager une marge nécessaire a la bonne santé de I'exploitation.

- Concernant les AMAPs, la principale difficulté est qu'avant, ils étaient deux a produire les différents légumes et ils
pouvaient alors gérer une bonne diversité de légumes. Seul, Nicolas doit gérer une trop grande diversité de légumes
pour réussir a s'en sortir avec des marges d'exploitation suffisante. Il a besoin de se recentrer sur une gamme moins
étendue. Cela permettrait de diminuer les co(ts de I'exploitation (semences, plants, ...) et de diminuer les risques en
favorisant dans un premier temps les variétés les plus en adéquation avec ses terres. Nicolas en est désolé, surtout
que c'était une des demandes fortes des amapiens.

- Par ailleurs, son association avec d'autres maraichers ne I'a pas vraiment soulagé. Principalement parce que leurs
relations ne sont pas assez formalisées pour que chaque maraicher ait une vision claire de ce qu'il doit produire et
des échanges possibles avec Nicolas. Nous nous accordons mutuellement sur la solution qui serait une production en
plus grande quantités de légumes dans une variété moins grande par Nicolas, ce qui lui permettrait soit de procéder
a des échanges de ces variétés contre d'autres variétés de légumes contractualisés avec un ou plusieurs autres
maraichers (présentés a 'AMAP et identifiés dans le contrat d'engagement annuel), soit de livrer des quantités plus
importantes dans les paniers. Nicolas souhaite clarifier et formaliser la situation avec ces autres maraichers déja
contactés mais avec qui rien n'a été mis en place de fagon satisfaisante.



Composition des paniers :

- Afin de préparer la mise a jour du site Web de |'association, depuis le début de la nouvelle saison, chaque
Mercredi, Philippe pése et comptabilise les différents légumes de son panier, puis le photographie dans un cadre
agréable ; I'idée étant d'avoir des ressources pour agrémenter le site dans une rubrique "Une année de panier de
légumes". Le rendu permet de se rendre compte de la qualité des produits proposés.

- Quantitativement, en reprenant les prix que Nicolas nous avait précisés lors de I'AG pour un certain nombre de
légumes et en récupérant les prix moyen des produits bio au détail sur le site agrimer, le prix de chaque panier a pu
étre évalué. Le détail a été fourni a Nicolas qui est trés surpris des résultats sur ces 2 derniers mois. Il va essayer de
comprendre les différences qui existent avec sa méthode pour déterminer son prix du panier. D'ici 13, il précisera
dans le carnet de liaison en plus du poids de chaque légume versé, son prix pour chaque livraison.

- Philippe rappelle que sur les années avec Jean-Michel, le coordinateur Maraicher s'occupait de gérer la
transparence financiére des engagements. A partir du prix moyen (fixé pour I'année pour chaque légume et de la
composition de chaque panier (tous 2 fournis par Jean-Michel), un suivi annuel du prix de chaque panier était
présenté lors de I'AG. Cette transparence faite par un membre de I'AMAP permettait d'éviter toute suspicion et
servait de base de discussion éventuellement sur les difficultés rencontrées par le maraicher. Philippe propose de
réaliser des statistiques sur |'évolution des paniers depuis que les données sont précisées dans le carnet de suivi des
paniers (septembre 2014). Ces statistiques permettront également d’ceuvrer a la transparence de I'engagement.

- Nous faisons également état du nombre de paniers qui a sensiblement diminué suite a la derniere AG sur les
nouveaux contrats d'engagements (presque un tiers de perte), et nous engageons a faire des sondages plus suivis de
contacts pour obtenir des réponses et positions plus précises des adhérents. Nous espérons beaucoup sur I'évolution
et la clarté du dialogue entre I'AMAP et Nicolas pour que la situation évolue favorablement.

Actions a réaliser :
Philippe: envoyer un mail a Nicolas avec la version électronique du suivi des paniers.
Nicolas : préciser dans le carnet de suivi en plus du poids des légumes leurs prix.
Tous : proposer une date pour une journée porte ouverte fin Septembre/début Octobre.
Nicolas : tenir au courant le CA du résultat du bilan comptable
Philippe: récupérer le carnet de suivi des paniers afin d'en faire des statistiques.
Nicolas : informer le CA de la formalisation des échanges avec d'autres maraichers



Annexe 2 : Compte-rendu d’une discussion informelle

Date : 14 Septembre 2016 de 18h15 a 18h45
Lieu : Préau de la mairie
Présent :

Bernard (Pére de Nicolas)

Philippe (Membre du CA)

Le bilan financier de fin juillet était clairement mauvais.
Les parents de Nicolas ont remis la main a la poche pour renflouer |'activité.

En parallele, son pére a décidé de I'aider au quotidien dans la gestion de la ferme. Je rappelle que son pere est
paysan-viticulteur (nous avons eu le plaisir de goQter son vin et certaines personnes en ont acheté), il a donc une
certaine expérience : il part a la retraite d'ici 1 an et ils ont déja trouvé un repreneur pour la vigne en fermage. L'aide
de son pere ne sera que temporaire (a priori, jusqu'a la fin de I'année).

Les actions en cours sont :

+ Une formation en comptabilité en cours pour Nicolas afin d'acquérir certaines compétences qui lui
mangquent. Cette formation a lieu le Mercredi en fin de journée. Ce qui explique que nous le voyons plus
depuis qqg. temps et que nous ne le verrons pas d'ici la fin de I'année.

« Une meilleure visibilité et transparence de la composition des paniers et du prix des légumes qui nous a été
communiqué depuis fin juillet.

« Un des choix impactant pour I'année prochaine de réduire la diversité de la production afin de se concentrer
sur des légumes qui poussent bien sur ces terres (pour rappel, il a 2 types de terres : une partie lourde
(argillo - sédimentaire) une autre légére (sable)) et donc travailler sur plus de quantité avec une meilleur
marge. On passerait donc sur une diversité de 4 légumes pour un panier a 10 € (contre une moyenne de 4,5
sur I'année précédente) et un cinquieme avec plus de quantité pour un panier a 15 € (contre une moyenne
de 6 légumes, I'année précédente).

* Une demande auprés de I'AMAP pour disposer de plus de paniers afin de gérer une rotation de 2 jeux de
paniers afin d'éviter les manipulations inutiles

» Un partenariat a mettre en place avec les 2 autres maraichers avec une meilleure visibilité sur la planification
des récoltes : L'idée dans I'absolu serait de définir 3 Iégumes emblématiques pour chacun des 3 maraichers
que les autres n'auraient pas besoin de s'occuper. Cela semble encore bien vague, mais c'est en cours de
discussion.

Cela impacte :

« qu'il n'y aura pas de journée porte ouverte afin le début de I'année prochaine, le temps de remettre les
choses en route

» que nous ne verrons pas Nicolas d'ici la fin de I'année et qu'il n'y aura donc pas de réunion dans un cadre un
peu plus formel que la discussion hebdomadaire que I'on peut avoir avec son peére.

» que nous pouvons d'ors et déja communiquer avec I'ensemble des amapiens sur les difficultés que notre
maraicher rencontre et de la démarche d'accompagnement que nous avons entrepris avec lui

Par ailleurs, j'ai discuté d'une éventuelle augmentation du nombre de panier (suite au forum des associations) et son
pére pense que cela ne devrait pas poser de probleme. Pour le moment, nous sommes a (de mémoire) ~10a 12
paniers a 10€ et ~ 20 a 23 paniers a 15 €.



Annexe 3 : Courrier de Nicolas annoncant sa démission

De : Nicolas CHASTEL <biopot@orange.fr>

Date : 5 décembre 2016 a 20:39

Objet : BIOPOT

A : arrosoirolegumes <arrosoirolegumes@gmail.com>

Bonjour a toutes et a tous,

Comme vous le savez une nouvelle organisation du jardin BIOPOT a été mise en place avec l'arrivée de deux
maraichers.

Maintenant que cela roule je pense que vous étes satisfaits des paniers qui vous sont livrés.

Ces changements m'ont permis de m'interroger sur ma vie. C'est un métier qui laisse trés tres peu de temps libre.
Comme vous le savez j'ai eu une fille et j'aimerai en profiter un peu plus.

Je viens d'avoir 'opportunité de trouver un job qui me laisse du temps. Par contre la disponibilité est immédiate. J'ai
donc vite réfléchi et pris la décision de tenter cette nouvelle expérience.

Sachez que pour vous cela ne changera rien. Mon pere (merci a lui) continuera les livraisons jusqu'a la fin de I'année.
Il est a votre disposition pour répondre a vos questions.

Vincent et Fabien, les deux maraichers prendrons ensuite la releve afin de continuer a vous satisfaire.
Voila, je sais que c'est un peu rapide mais je ne pouvais pas laisser passer cette occasion.

J'ai été trés heureux de vous connaitre et qui sait peut étre...

Cordialement

NICOLAS



Annexe 4 : Courrier de Nadine et Patrick

De : Nadine ZIVKOV <zivkov.nadine@numericable.fr>

Date : 19 mars 2017 a 20:00

Objet : amo, amas... amap

A : amap <ca@arrosoirolegumes.com>, Amap <responsables@arrosoirolegumes.com>, Arrosoir O Légumes
<arrosoirolegumes@gmail.com>

Cc : Patrick <patrick.gelos@numericable.fr>

Bonjour a tous,

Comme ni moi ni Patrick ne pourrons étre présents a I’AG de I'amap ce samedi 25 mars, nous vous envoyons ce
petit mot pour vous informer que nous ne renouvelerons pas notre engagement au sein de I"’association.

Nous avons eu le plaisir de faire partie des membres fondateurs de cette derniére et avons essayé depuis le début de
participer activement a la vie de ce collectif.

Aujourd’hui pour diverses raisons nous avons choisi de ne pas continuer.

Nous avons manqué du temps nécessaire ces dernieres années pour nous impliquer dans la vie de I'association et le
regrettons. Nous savons que cela ne va pas s’arranger immédiatement.

Du coup, nous avons perdu le sens de notre adhésion. De la consom’action, nous en sommes arrivés a une forme de
simple consommation. Et les formes de cette derniére ne nous conviennent pas. Notre cellule familiale a évolué
aussi (moins d’enfants a nourrir).

Par ailleurs, nous avons été et voulons étre des soutiens inconditionnels a un maraichage biologique de proximité.
Or, nous avons le sentiment que ces derniéres années, si notre collectif a maltraité son lien avec le maraicher, ce
dernier nous a lui aussi maltraités.

Prenons ses prix .

Pour exemple, il y a 2 ans déja, en AG, nous évoquions avec lui le prix bien trop élevé de ses topinambours. Cette
année, nous avons cependant eu des topinambours a 5 € le kilo (la moitié restant dans la “pluche”) quand au méme
moment le biocoop en présentait des joufflus a un peu plus de 3 €. (3.25 € je crois)

Nous ne comprenons pas son principe de proposer et fournir un panier a 15 euros en toute période de I'année. Le
principe méme de I'engagement amapien repose sur la connaissance (par expérience) de périodes maigres et de
périodes fastes. Le prix du panier est lissé sur I'année. L'amapien en a pour son argent sur I'année et le maraicher
évite les périodes de vaches maigres et le stress qui 'accompagne.

Ceci sauf a afficher des prix (toujours les mémes d’ailleurs il me semble) sans rapport avec la valeur des produits. On
se souvient d’'une malheureuse salade cet hiver dont les 3 ou 4 feuilles tenaient dans le creux de la main, d’une
valeur de 1.20 € d’aprés lui (prix au biocoop dans la méme période : moins d’un euro une salade de proportions
normales); On se souvient aussi des produits gatés qui passent du panier au compost ou de ce morceau de pasteque
dont il ne reste presque que I'écorce (plus d’un, chez nous, a fait la gueule ce jour la...)

On ne s’attend pas, ni au marché ni ailleurs, dans une relation de confiance, qu’un producteur vende de la
marchandise abimée au prix fort. Quand nous faisions les paniers avec Jean Michel, il ne nous serait pas venu a l'idée
de glisser une tomate pourrie ou un navet complétement véreux dans le panier d’'un amapien. Or Nicolas a choisi de
préparer de son cOté ses paniers. Soit | Mais nous qui lui assurons soutien financier sur le long terme, avance de
trésorerie, nous voulons étre bien traités, pas moins mal qu’au marché ou au bioccop en tout cas.

Evidemment Nicolas nous a quitté... d’une fagon assez peu élégante d’ailleurs...

Evidemment, un consommateur rouspéte, un consom’acteur agit, s’engage aupres de son producteur pour
comprendre et trouver des solutions favorables a tous.

Nous I'avons fait avec Jean Michel : la question des prix, de la valeur des paniers mais de son salaire aussi ont
régulierement été abordées, confrontées...

Aujourd’hui nous savons que nous ne pouvons matériellement plus nous en occuper.

Nous vous souhaitons tout le bien du monde pour la suite et nous espérons pouvoir revenir, dans quelques périodes
futures moins agitées pour nous, pour contribuer encore un peu au développement de notre amap.

Bien a vous

Nadine ZIVKOV et Patrick GELOS



Annexe 5 : Conseil d’Administration et Comité de Coordination

Le Conseil d’Administration est composé de 3 a 9 personnes élues pour un an. Il est chargé d'assurer le bon
fonctionnement « administratif » de I'association (décisions organisationnelles, convocation et élaboration de l'ordre
du jour des Assemblées Générales, représentation de I'association...).

Le CA se réunit périodiguement au moins une fois tous les trois mois.

- Emmanuel ARAGON
- Pauline ARDILLER

- Julien BARON

- Michel CHAULET

- Caroline PETILLON
- Martine SENDAT

emmanuelaragon@sfr.fr
ardiller.pauline@gmail.com
julbaron@yahoo.fr
mchaulet@club-internet.fr
famillepetillon@neuf.fr
martine.sendat@orange.fr

Le Comité de coordination assure le fonctionnement « quotidien » de l'association. Chacun des roles suivants est
assuré par au moins un adhérent renouvelé a chaque assemblée générale

Les coordinateurs assurent le lien avec les producteurs, favorisent I'échange d’informations, organisent les réunions
avec eux... Les trésoriers établissent et collectent les bons de commande, collectent et remettent les paiements aux
producteurs ; il doit &tre nommé un coordinateur et un trésorier par producteur..

MARAICHER

Coordinateurs
Philippe THOMAS
Emmanuel ARAGON
Trésoriere
Isabelle MERZEREAU

LAITIER

Coordinateurs - Trésoriers
Muriel ARNAUDEAU
Philippe Thomas

VOLAILLES

Coordinateurs-Trésoriers
Catherine CORTESI-MAZURIE
Martine SENDAT

PAIN

Coordinateur - Trésorier
Michel CHAULET

VIANDE BOVINE

Coordinateur — Trésorier
Liliane LEUDE-BARRUET
Catherine MAZURIE

POMMES

Coordinateurs - Trésoriers
Bernadette HERMANN
Martine SENDAT

MIEL

Coordinateur — Trésorier
Caroline PETILLON
Aide a la distribution

thomas.marguelon@free.fr
emmanuelaragon@sfr.fr

merzereau@aol.com

muriel.arnaudeau@aliceadsl.fr
thomas.marguelon@free.fr

catherine.mazurie @gmail.com
martine.sendat@orange.fr

mchaulet@club-internet.fr

lilianele@numericable.fr
catherine.mazurie @gmail.com

herman.bernadette @gmail.com
martine.sendat@orange.fr

famillepetillon@neuf.fr




Sylvie LUONG

KIWI

Coordinateur — Trésorier
Caroline PETILLON

POISSON

Coordinateurs - Trésoriers
Martine SENDAT
Bernadette HERMANN

BIERE - LIMONADE

Coordinateurs - Trésoriers
Myriam BOIROUX
Stéphane DE CHASSEY

PORC

Coordinateur - Trésorier
Philippe THOMAS

OEUFS

Coordinateur - Trésorier
Marie Paule PARIS

NOIX, VINS, APERITIFS

Coordinateur — Trésorier
Julien BARON

SEL

Coordinateur — Trésorier
Christine MANCHON

sylvieluong@free.fr

famillepetillon@neuf.fr

martine.sendat@orange.fr
herman.bernadette@gmail.com

myriam.boiroux@free.fr
stephane.dechassey@wanadoo.fr

thomas.marquelon@free.fr

mariepaule.paris@gmail.com

julbaron@yahoo.fr

christine.manchon@club.fr

GESTION DE LA BOITE MAIL : arrosoirolegumes@gmail.c  om

lls gérent linscription des adhérents, I'envoi des informations concernant le fonctionnement de I'association a

'ensemble des adhérents...

Julien BARON
Martine SENDAT

ORGANISATEUR DE LA DISTRIBUTION
Il contrdle la présence a tour de role des adhérents chargés d'aider les producteurs a distribuer les paniers et autres

produits.

Michel MINOT

RELATION PUBLIQUE

Il représente I'association auprés de la mairie

Catherine MAZURIE

SITE Web

Il fait vivre le site web : http://www.arrosoirolegumes.com, le met a jour lorsgu'’il recoit les informations a y intégrer.

julbaron@yahoo.fr

martine.sendat@orange.fr

monique.beauvillain-minot@laposte.net

catherine.mazurie@gmail.com

Michel CHAULET

mchaulet@club-internet.fr




